
Képeket ide küldjétek: info@kisleshegy.hu vagy messenger, viber, sms üzenetben de segíts, hogy 
beazonosíthassunk, adj foglalási nevet, vagy hol laktál és mikor. 06-30-636-0735  
 

Kemence használatának szabályzata 2024 

Kedves vendégeink, 

Örömmel adjuk át nektek ezt a csodálatos kemencét, használatra. 

Kemence felépítése: 

- legalsó ajtó mögött fát találsz, ennek csak tárolási funkciója van 

- középső, legkeskenyebb ajtó a tűzrakó tér ( CSAK ÉS KIZÁRÓLAG ITT RAKHATSZ TÜZET !!!) 

- legfelső ajtó, sütő tér ( ide teheted be a rácsokra vagy közvetlen a téglára a pizza korongot vagy sütő edényt ) 

- a kémény alsó részén van egy kar, amely ha függőlegesen áll, akkor tud kimenni a füst, ha jobbra vagy balra el 

van fordítva akkor el van zárva így a füst és a meleg sem megy ki ) Begyújtáskor mindig győződj meg, hogy ez a 

kar függőlegesen álljon, jobbra vagy balra akkor kell vagy tanácsos elfordítani, ha már a tűz leégett, nincs parázs, 

az átmelegedett kemence belső hőjét akarod még használni. 

Begyújtás folyamata: 

A tűz közvetlenül mintha csak egy főzőlap volna éri alulról a sütő teret, illetve távozik a hő-láng-füst a a sütő tér 

hátsó falánál, a kéményen át. 

1., Győződj meg, hogy a füstelzáró kar, függőlegesen áll, azaz nyitva. 

2., A kisajtós tűzrakó térben ha maradt hamu és faszén szedd ki a vödörbe, (Te is így hagyd kérlek). 

3., Kevés papírral vagy tűzgyújtás használható begyújtó tasakot tegyél be és tégy köré 5-8 db vékony 2-3 cm 

vastag gyújtós fát. Ha elkezdett begyulladni, lassan és kevés fával kezd „etetni” a tüzet, többször tegyél rá 

keveset , vékony és száraz fát. A sütő részben lévő óra hamar 400 C-ot fog mutatni de várj amíg lesz elegendő 

parazsad a folyamatos sütéshez. A sütő ajtaja zárva legyen akár sütsz, akár még csak felfűtöd a kemencét ! 

Tilos a kemence térbe tüzet rakni, mert azzal tönkreteszed a kemencét, amelynek teljes kicserélési költsége a 

tied ( 2,000 EUR) 

Ne siess, ne itt tüzeskedjél ha tüzet akarsz látni, hanem a tűzrakóban. Ez egy kemence ami sütésre szolgál. 

Pizza kb 400 C -on pár perc alatt megsül. Készíthetsz saját gyúrt tésztából, az az igazi, de fagyasztott bolti verzió 

is működik. Sültek, tepsis ételek vagy akár három tálca pogácsa is befér a sütőbe. 

Vannak pizza korongok, azon sütsd a pizzát, van pizza lapát azzal vedd ki, az ajtót kesztyűvel vagy 

konyharuhával fogd meg és nyisd ki, az is van. A kész pizzákhoz vannak 32cm átmérőjű tányérok, használd. 

Vannak sütő rácsok és óriás tepsi is. 

Készíts fotókat és küld el nekünk, az Év végén értékes nyereményeket sorsolunk a beküldők között. 

 

Köszönjük a megértést és együttműködést. 

 

Balaton Fishing Kft.  Gabi & Dávid 2024. február 24. 
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